Julemenu pé kroen

Serveres torsdag til sondag fra 26. november til 19. december.

Forret
Roget laks med tartarsauce samt syltede urter

Hovedret

Rosastegt andebryst med orangesauce
bagte vintergrontsager samt kartoffelgratin

eller
Kalvemeorbrad med redvinssauce
bagte vintergrontsager samt kartoffelgratin

Dessert
Hvid chokolademousse med passionssirup
mandelcrunch samt syltede brombear

eller

Amarenakirsebaris

2 retter 299, -
3 retter 338,-

Advents sendage
Julebuftet pa kroen

29/11 - 6/12 - 13/12. Fra kl 12.00 til 15.00

.Marinerede sild med karrysalat, Lun redspattefilet med citron og remoulade,
Bagt laks med stuvet spinat, g og rejer, Kroens julesylte, Lun leverpostej med
bacon champignon, Grenlangkal med brunede kartofler sennep.og redbeder,
Lun ‘medister-og }igld hamburgerryg, Risalamande med lun ki"rsel?a;rs*auce

. . -Pris pr. person: 148,-
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Juletest pa kroen

Vi har lekker buffet, musik og dans.

1ag familien, naboerne, vennerne eller kollegaerne med.

28. november vl Gotboer)

5. december - 12. december
Kl 18.30-01.00

Marinerede sild med karrysalat
Kryddersild med redleg og salte kapers
Laksefilet med flodestuvet spinat
Redspattefilet med citron og remoulade
/g og rejer
Tarteletter med hons og asparges
Sylte m. sennep og redbeder
Lun leverpostej med bacon og stegte svampe
Julemedister med grenlangkal
Mor andesteg med sukkerkartofler
Spred ribbensteg med julerodkal
Glaseret skinke med fledekartofler
Ost m. syltede nodder og oliven
Risalamande med lun kirsebarsauce
Figner, dadler og frisk frugt
Bred og smer

Pris pr. person: 365,-

: Bordbestllhng info@gjoelkro.dk eller 2859 8440

www gjoelkro dk
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Juleanretning 1

Marinerede sild med karrysalat
Lun redspattefilet med citron og remoulade
/g og rejer
Lun leverpostej med bacon champignon
Gronlangkil med brunede kartofler sennep og redbeder
Lun medister og kold hamburgerryg
Risalamande med lun kirsebarsauce

Juleanretning 2

Marinerede sild med karrysalat
Lun redspettefilet med citron og remoulade
Bagt laks med stuvet spinat
/g og rejer
Kroens julesylte
Lun leverpostej med bacon champignon
Lun ribbenssteg med redkal
Gronlangkil med brunede kartofler sennep og redbeder

Lun medister og kold hamburgerryg
Risalamande med lun kirsebzrsauce

Begge menuer kan kobes bide pd kroen og som ud af huset. Min 10 kuverter.

Jul 1 Jul 2
Pi kroen: 228, - Pi kroen: 268, -
-Ud af buset: 199,- Ud af huset: 229, -
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